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Caviar Elegance "Baerii", 125 g............... 1775

Pr. styk 45 . [ Serveres med blinis, log og creme fraiche
Carpaccio 145 [ Hummerrisotto 225 Wagyutoast 185 T MASH tatar 165
Gammel Knas, pinjekerner, citronolie Pigiullos, chili, skaldyrsglace SEASONAL STARTER Konfiteret Wagyu, hvidlgg, Piquillos, log, purleg,
og cwesardressing 0og parmesan . timian, crouton, spejleceg og chiliolie og chips
Vi bestreber os pa at servere de lwekreste fedtegrever af Kobe
Gratinerede kammuslinger 185 Tagliatelle med svampe 145 ravarer r.ne.d respekt for scesonen netop nu. Tuntatar 165
Kryddersmgr og smgrristet panko Arstidens svampe, trgffel, citronskal, Forhgr dig i restauranten, hvad der er dagens Linguine 165 Avocado, agurk, chili og
samt frisésalat med citronvinaigrette persille og Pecorino Romano "SEASONAL STARTER"! med tigerrejer japansk dressing

Glace, chili, hvidlpg og persille

MASH WORLD TOUR - Trancheres ved bordet

9. 100 g. Kobe A4/A5 P C . A
v g 2one rime Cut Pris for 2 pers. W
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Stegt foie gras....coveevevecnenen. 95 \Cu M A l N C O U R S E S I 200 g. dansk dry-aged Ribeye
Revet trgffel ....ovuenveennnnen. 75 ) 300 g. canadisk Striploin 1675
DANSK - HIMMERLANDSKOD ER NOGET GANSKE SARLIGT! i +* VEGETAR & FISK
Vi udveelger vores ravarer efter kvalitet - og ikke kvegrace. SPECIAL CUT! &= i
Kun den hgjeste kvalitet bliver udvalgt og forarbejdet - Vi jagter hele tiden unikke udskeringer og seetter en dyd i at Hel grillet sgtunge pa ben, ca. 350 g..................... 325
det sikrer vores gester en sublim oplevelse hver gang! kunne servere en unik steak - men i begreenset udvalg! Brunet smgr, kapers, persille og citronfilet
Ribeye, dry-aged, ca. 300 ..o 195 Forhor dig i restauranten, hvad der er dagens "Special Cut"! Grillet faergsk laksesteak, ca. 200 g....................... 295
Vi tormodner op til 90 dage, hvor kgdets enzymer nedbrydes og er med salsa verde og grillet citron
med til at give den helt unikke karakter. Scerligt udvalgte hgjreb CANADISK - WILD ROSE BEEF. SOUTHERN ALBERTA e
med hﬂjfedtmarmorering sikrer MASH ’s h¢je Lkvalitetskrav! ) T ) . Vegetarburger med chilifries................o. 175
AAA+ hormonfrit Anguskveg opdrettet i ubergrie bjergomrader,
hvor de greesser pa preeriernes naturlige grees. Herefter kommer
AMERIKANSK - GREATER OMAHA, NEBRASKA kveeget pa ca. 250 dages korn- og bygdicet. Dette sikrer fremragende AOVRIGE HOVEDRETTER
Certiﬁceret og hormonfrit, majsfodret - mgrt, saftigt og smagfuldt.’ marmorering - intens smag og samtidigfantastisk mﬂrhed!
Bone-in Ribeye, ca. 600 g .................... 650 Striploin. ca. 300 o MASH Burger ca .20 0 I 225
P s Cd. « L TR med bacon, ost og chili fries
i B L
World's Best Steak - JAPANESE WAGYU -AKtNE GoLD Ribeye, ca. 100 Big Tasty Burger ca. 200 & oo 355
Kompromislgs kvalitet og den hgje intramuskulere marmorering, Mgrbrad, ca. 200 ... 50% Kobe A4/A5 & 50% dansk dry-aged, +30 maneders
som B'lac'k Wagyu—kvfeg opndr, skyldes bl:a. kombinatio.nen.af Tomahawk, min. 1000 g .................... pr. 100g 115 _ Comté, trgffel, pickles og trffelfries med bearnaise
proteinrigt grees og rishalm, ren luft og kildevand, som i hgj grad =) ’ ’
bidrager til’.at op.drmtteot kvw.gfra Japans sydlige ¢, Kyushu, er af URUGUAYSK . SZERLIGT UDVALGT KORNFODRET KVEG Hel Coquelet POHSSiIl, Mindpre fransk, majsfodret kylling 235
ekstremt hgj kvalitet. Karet til verdens bedste steak ved World Steak . R med kryddersmer og erillet citron
Challenge 2022 - den hgjeste udmeerkelse, der kan opnds! Striploin, ca. 200 g ........ooooiiii 295 Ty &8
Wagyu, A5 Striploin, ca. 200 g.......c.ccooiiiiiiiiniiiin.. 1450 Mgrbrad, ca. 225 g . ..o 395 Grillede lammekoteletter, ca. 350 g ........................ 375
4 Ribeye, ca. 300 g ... 375 L med brunet smr, salvie og Tandoori

VEGETABLES u?}

Cremet spinat 65

y st . SIDES SAUCES & DIP

Stegte jalapenos spicy 60
Grgn salat med rgdbedevinaigrette og hvidlgg 55

j“v Macaroni med ost 65 | WECANNoT
Hvidlggs- og timian-jus 25
\\"MM[

_ SHARE WL Fries-kke 55 T — 2o == B‘}‘j‘fsalse 25
% Chilifries 55 NFORTUNATELY ) ' eber 25
| y:// Rgdvin 25
Blandet tomatsalat med basilikumspesto og stracciatella 65 Pommes Anna med timian og revet Pecorino Romano 69 | GUARANTEE
Confiterede marksvampe, kejserhat og lys bggehat med Marvpibe med gremolata og croutoner 65 ki MASH Signatur kryddersmgr 15
timian, hvidlgg og rosmarin 69 Trgffelmayo 15
* Trgffelfries med troffelmayo % 85 Chilimayo 15

Saltbagt selleri med brunet smgr, hvid sesam, yuzu, wasabi,
ristede solsikke- og pinjekerner, cashew og karse 79
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;H COCKTAILS B

Four Wives and a Tramp 155 fe Fallmound Royal 155 ot Pink Cosmo 150 fo Forbidden Elixir 145
(MASH, 2023) (MASH, 2023) (MASH, 2023) (MASH, 2023)
Four Pillars Bloody Shiraz, Caloric Punch, Plantation Diplomatico Planas, Disaronno Amaretto, Stoli-vodka, Contreau, granataeble og citron Diplomético Mantuano, Smith & Cross,
OFTD, citron og Allspice bitters Louis Roederer-champagne, citron, kanel og Yuzu Den originale Cosmopolitan er lavet med tranebeer @ble, citron, Orgeatsirup og Maraschino
En frisk blanding af aromatisk Shiraz-gin, En frisk rombaseret cocktail, der blander den spde - her bruger vi i stedet granateble, hvilket giver den Harmoniske toner fra rund, mgrk rom, spd essens
1;inl,erklrydderier, honning og smagfuld rom - amarettolikgr med friskheden fra yuzu og slutter af en spdere smag og en lysergd farve! fra danske ebler, forfriskende citrus med et strejf af
Jorfriskende og giver samtidig et kick! oo med en boblende afslutning af champagne! oo o ngdder - en ewegte dansk Tiki!
MASH Margarita (VASI, 2009) 145 Highland Buck (145H, 2023) 155 Old Fashioned (v4511, 2016) 175

©

Calle 23 Blanco, hjemmelavet eukalyptussirup og rigeligt lime S% gg Calle 23 Blanco, nellikeinfuseret Luxardo abrikosbrandy, S% W ! Michter's US1 Small Batch Bourbon, fyldig ahornsirup samt to slags bitters

En mere elegant Margarita med forfriskende eukalyptus allehénde-bitter, citron og Ginger Ale En dekadent old school cocktail, hvor bartenderen med ahornsirup

Tequila, abrikoser og varm ingefeerkrydderi shaket til en og bitters fremhever de unikke kvaliteter i den amerikanske bourbon

Jforfriskende efterarshighball - what's not to like?

* MEZCAL UPGRADE 155 kr %

ﬁ« WINE BY THE GLASS |}

CHAMPAGNE Glas / Flaske RED WINE Glas / Flaske

Louis Roederer "Collection 243", Briit, Champagne, Frankrig .........................ooi. 170 950 2021 Malbec, Lunta, Mendel, Lujin de Cuyo, Mendoza, Argentina ............................. 95 385
André Clouet, Brit Rosé, Champagne, Frankrig...............cccooiiiiiiiiiiiiiiiie 950 2020 Syrah, Chaminé Tinto, Cortes de Cima, Alentejano, Portugal .......................... 100 425
2021 Valpolicella, Superiore, "Case Vecie", Brigaldara, Venero, ltalien ................. 120 500
WHITE WINE 2021 Son Prim, Cabernet Sauvignon, Mallorca, Spanien ..............ccccooooiiiiiiiii, 130 550
2022 Bourgogne Chardonnay’ La ChabliSienne’ Bourgogne, Frankrig ............ccoo..... 85 375 2020 Chianti Classico, Tenuta Di Carleone, Toscana, Italien...........................o.oo... 150 675
2022 Pinot Grigio, Livio Feuuga’ Friuli, Italien ............cocooooiimii, 100 500 2020 Pinot Noir, Calera, Central Coast, Californien, USA ..............ccociiiiiiiiiiiiiiiiinininin.. 165 775
2022 Riesling Kabinett, Brauneberger Juffer, Fritz Haag, Mosel. Tyskland...................... 120 575 2018 Louis M. Martini, Cabernet Sauvignon, Napa Valley. Californien, USA .............. 175 950
2022 Chablis’ "Vieilles Vignes", Domaine Séguinot—Bordet, Chablis, Bourgogne, Frankrig 150~ 685 2016 Barolo, "Terlo", Camerano, Barolo, Piemonte, ltalien.....................c.cooovviinn. 190 975
2022 Sauvignon Blanc, Cloudy Bay, Marlborough, New Zealand ............................... 160 725
2020 Chardonnay, Russian River, Ramey, Sonoma, Californien, USA........................ 185 950 CELLAR SELECTION % drgange kan skifte Flaske
; 2017 Brunello di Montalcino, Il Marroneto, Toscana, Italien®...................... 1750
ROSE 2018 Silver Oak, Alexander Valley, Californien, USA*................ooiiiiiiiinin.. 1900

2022 Minuty "M", Cétes de Provence, Frankrig ......c..coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 110 550

GASTROSAFT - REBAL -0,0% Vol Glas / Flaske

BEERS Q 2 ikkels &T, nyldeblomst, grgzm € 0g citronver €na, Danmark ...........oooiiiiiiiiinann.
e Stikkelshzer, hyldeblomst t t bena, H 95 365
Kirsebeer, blommer, druer og rgget eg, Danmark.....................cccoiii 110 365
MASH Pilsner, Let, frugtig og forfriskende, den koldeste gl i byen - 4.8% vol. ..............ccc...cc...... 70
MASH Classic, Mgrik og leekker med medium krop og noter af karamel -4.8% vol. ..................... 75 S O FT D RINKS & MINE RALVAND
Lagunitas IPA, En velafrundet, let gylden IPA med strejf af blomster, karamel, humle og malt - 6.2% vol. .. 75 Appelsin, Faxe Kondi, Pepsi eller Pepsi Max, (Kulsyreholdige leskedrikke)...................... 45
Anarkist Hazy IPA, Uklar og ufilireret IPA brygget pi hvede og havre. Citrus og tropiske fruginoter, Rebel lemonade, hyldeblomst, rabarber, citron eller e&eble, Danmark.. ...................... 49
Super frisk og frugtig - 0.5% vol.  ....... ..o 72 MASH Still - Naturligt mineralvand uden brus, fra Boring 7. Bornholm, 75 clov..ocoovocvevo... 65
Royal 0,0%, Lys, gylden, undergeret pilsner - smagen er frisk og let, preecis som en pilsner skal veere - 0.0% vol. 44 MASH Sparkling _ Naturligt mineralvand med brus, fra Boring 7. Bornholm. 75 ¢l ............. 65
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