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      Carpaccio  145
Gammel Knas, pinjekerner, citronolie og 

cæsardressing   

      Safranrisotto 105
Skalotteløg, safraninfusion og parmesan

3 stegte, fritfangede argentinske rejer  +65

    Stegte kammuslinger med caviar 245
Gastro Unika "Gold" caviar, purløg og 

sauce beurre blanc

  Sweet potato gnocchi 105
Sweet potato, brunet smør, yuzu, valnødder og 

friteret salvie 

       Wagyutoast  185
 Konfiteret Wagyu, hvidløg, timian, crouton, 

spejleæg og fedtegrever af Kobe
   

      Linguine med tigerrejer  165
 Glace, chili, hvidløg og persille

 

MASH tatar  165
Piquillos, løg, purløg, chiliolie og chips

Tuntatar  165
Avocado, agurk, chili og japansk dressing

STARTERS

MAIN COURSES

CANADISK - WILD ROSE BEEF, SOUTHERN ALBERTA

AAA+ hormonfrit Anguskvæg opdrættet i uberørte bjergområder, 
hvor de græsser på præriernes naturlige græs. Herefter kommer 
kvæget på ca. 250 dages korn- og bygdiæt. Dette sikrer fremragende 
marmorering - intens smag og samtidig fantastisk mørhed!

Striploin, ca. 300 g..............................................  425
Ribeye, ca. 400 g ................................................  595 
Mørbrad, ca. 200 g ..............................................  485
Tomahawk, min. 1000 g ..................             pr. 100 g   115

URUGUAYSK -  SÆRLIGT UDVALGT KORNFODRET KVÆG

Striploin, ca. 200 g  .............................................  295
Mørbrad, ca. 200 g .............................................  395
Ribeye, ca. 300 g  ...............................................  375

VEGETAR & FISK
Torskeloin, ca. 180 g ...........................................  325
Misosmør, forårsløg og citron

Grillet færøsk laksesteak, ca. 200 g .......................  295
med salsa verde og grillet citron 

Vegetarburger med chili fries .................................  175

ØVRIGE HOVEDRETTER
MASH Burger ca. 200 g ......................................  225
med bacon, ost og chili fries

Big Tasty Burger ca. 200 g ..................................  355
50% Kobe A4/A5 & 50% dansk dry-aged, +30 måneders 
Comté, trøffel, pickles og trøffelfries med bearnaise

Hel Coquelet Poussin, Mindre fransk, majsfodret kylling  235
med kryddersmør og grillet citron

Grillede lammekoteletter, ca. 350 g  ........................  375
med ristede cashewnødder, korianderskud, brunet smør, lime  
og Tandoori 

Cremet spinat  65
Stegte jalapeños spicy  60

 Grøn salat med rødbedevinaigrette og hvidløg 55
Blandet tomatsalat med basilikumspesto og stracciatella 65

Confiterede marksvampe, kejserhat og lys bøgehat med 
timian, hvidløg og rosmarin  69

Grillet spidskål med purløg, citron, sherryvinaigrette 
og revet Pecorino Romano  79

Fries - tykke  55
Chili fries  55

 Trøffel Mac and Cheese  79
Pommes Anna med timian og revet Pecorino Romano  69

  Trøffelfries med trøffelmayo   85

GASTRO UNIKA CAVIAR
Royal  Belg ian Caviar  "Gold",  30 g. ........... 575
Caviar  Elegance "Baeri i",  125 g. .............. 1775
Serveres med blinis, løg og creme fraiche

Alle firmakort tillægges kortselskabets gebyr. Det samme gælder private betalingskort udstedt uden for EU/EØS. 
For American Express gælder, at alle transaktioner tillægges kortselskabets gebyr.

MASH WORLD TOUR - Trancheres ved bordet
100 g. Kobe A4/A5 Prime Cut
200 g. dansk dry-aged Ribeye
300 g. canadisk Striploin

Pris for 2 pers.
1985

DANSK - HIMMERLANDSKØD ER NOGET GANSKE SÆRLIGT! 
Vi udvælger vores råvarer efter kvalitet - og ikke kvægrace. 
Kun den højeste kvalitet bliver udvalgt og forarbejdet - 
det sikrer vores gæster en sublim oplevelse hver gang!

Ribeye, dry-aged, ca. 300 g ........................  545
Vi tørmodner op til 90 dage, hvor kødets enzymer nedbrydes og er 
med til at give den helt unikke karakter. Særligt udvalgte højreb 
med høj fedtmarmorering sikrer MASH’s høje  kvalitetskrav!

AMERIKANSK - GREATER OMAHA, NEBRASKA 
Certificeret og hormonfrit, majsfodret - mørt, saftigt og smagfuldt!

Bone-in Ribeye, ca. 600 g ...................................  650

World's Best Steak - JAPANESE WAGYU - AKUNE GOLD 
Kompromisløs kvalitet og den høje intramuskulære marmorering, 
som Black Wagyu-kvæg opnår, skyldes bl.a. kombinationen af 
proteinrigt græs og rishalm, ren luft og kildevand, som i høj grad 
bidrager til, at opdrættet kvæg fra Japans sydlige ø, Kyushu, er af 
ekstremt høj kvalitet. Kåret til verdens bedste steak ved World Steak 
Challenge 2022 - den højeste udmærkelse, der kan opnås! 
Wagyu, A5 Striploin, ca. 200 g ...............................  1525

 UNFORTUNATELY WE CANNOT 
GUARANTEE 

HALAL

ØSTERS - Les Parcs de l'Impératrice    
Serveres med rødvinsvinaigrette og citron

Pr. styk 45

SAUCES & DIPS
Bearnaise  25

Peber  25
Rødvin  25

Hvidløgs- og timian-jus  25
MASH Signatur kryddersmør  15

Trøffelmayo  15
Chilimayo   15

 SIDESVEGETABLES
EASY TO
SHARE

SAUCES & DIPSAD LIBITUM 

LIDT EKSTRA TIL DIN STEAK?
Marvpibe med gremolata ........... 75
Stegt foie gras ........................  95 
Revet trøffel ........................... 75 

           
SPECIAL CUT!
Vi jagter hele tiden unikke udskæringer og sætter en dyd i at 
kunne servere en unik steak - men i begrænset udvalg! 
Forhør dig i restauranten, hvad der er dagens "Special Cut"!



CHAMPAGNE    Glas    /   Flaske
Louis Roederer "Collection 244", Brût, Champagne, Frankrig .................................. 170 950
André Clouet, Brût Rosé, Champagne, Frankrig ........................................................  950

WHITE WINE    
2022 Bourgogne Blanc, Chardonnay, La Chablisienne, Bourgogne, Frankrig ...........  85    375 
2022 Sauvignon Blanc, "Te Muna", Craggy Range, Martinborough, New Zealand  ...... 100 500
2022 Riesling Kabinett, Brauneberger Juffer, Fritz Haag, Mosel, Tyskland  .............. 120  575
2022 Sancerre, Château de Crézancy, Loire, Frankrig ................................................. 130  680
2022 Chablis, "Vieilles Vignes", Domaine Séguinot-Bordet, Chablis, Bourgogne, Frankrig   160 725
2020 Chardonnay, Freemark Abbey, Napa Valley, Californien, USA ...........................  175 950

ROSÉ
2022 Minuty "M", Côtes de Provence, Frankrig ........................................................ 110 550 

COCKTAILS
    Tropical Fusion  155

(MASH, 2023)
Chairman’s Reserve "The Forgotten Casks",
 China China, Cointreau, appelsin og citron

En perfekt kombination af runde og fyldige noter fra 
mørk rom krydret med China China. Cointreau og 

sødelig appelsinjuice balancerer smukt med syrligheden 
fra citron! Ét styks velbalanceret cocktail - velbekomme

        Goblet Of Fire  155
(MASH, 2023) 

Four Pillars Rare dry, grape, appelsin cordial 
og Cointreau

Et twist på to skønne klassikere; White Lady og The 
Gimlet. Vi twister den med varme frugter fra hjemme-

lavet cordial, der giver den sødme og en friskhed!

     Crispy Berry Bliss 145
(MASH, 2023)

Koskenkorva vodka, Triple Sec, jordbær, mynte og lime
En frisk cocktail med jordbærsødme og juicyness, 
aromatisk mynte, citrusnoter fra Dry Curacao og 

crispy bobler fra grapesodavand      

   

Southern Maple   145
(MASH, 2023)

Blend af Michter's US1 Small Batch Bourbon og Rye, 
Angostura, grape bitter, maple og grapesodavand

Fyldige karamelnoter fra bourbon møder den krydret 
rye - efterfulgt af kompleks smag og fin struktur fra 
ahorn og Angostura - toppet med op af pink grape!

WINE BY THE GLASS

RED WINE    Glas / Flaske

2022 "The Clown", Zinfandel, Californien, USA  ..................................................... 95  385
2021 Malbec, Lunta, Mendel, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina   ............................ 100  425
2019 Château La Tonnelle, Cabernet Sauvignon, Cru Bourgeois, Haut-Médoc, Bordeaux, Frankrig 120 500
2020 Valpolicella Ripasso, "Superiore", Brigaldara, Veneto, Italien  ....................... 125 575
2018 Corimbo, Bodegas La Horra, Ribera del Duero, Spanien ................................... 140  700
2021 Bourgogne Rouge, Pinot Noir, Domaine Faiveley, Bourgogne, Frankrig  .............. 150 750
2018 Barolo, Revello Fratelli, Barolo, Piemonte, Italien   .......................................... 150  750

SOFT DRINKS & MINERALVAND
MASH Pilsner, Let, frugtig og forfriskende, den koldeste øl i byen - 4.8% vol. .............................  70

MASH Classic, Mørk og lækker med medium krop og noter af karamel  - 4.8% vol.  .....................   75

Lagunitas IPA, En velafrundet, let gylden IPA med strejf af blomster, karamel, humle og malt - 6.2% vol.  ..  75

Anarkist Hazy IPA, Uklar og ufiltreret IPA brygget på hvede og havre. Citrus og tropiske frugtnoter,
super frisk og frugtig - 0.5% vol.     ........ ..............................................................................   72

Royal 0,0%, Lys, gylden, undergæret pilsner - smagen er frisk og let, præcis som en pilsner skal være - 0.0% vol.  44

BEERS

Alle firmakort tillægges kortselskabets gebyr. Det samme gælder private betalingskort udstedt uden for EU/EØS. 
For American Express gælder, at alle transaktioner tillægges kortselskabets gebyr.@mashsteakhouse www.facebook.com/mashsteakhouse Spørg efter allergener!

CELLAR SELECTION     Flaske

2021 Domaine du Pegau, Châteauneuf-du-Pape, "Cuvée Réservée", Rhône, Frankrig*  985
2018 Spottswoode, "Lyndenhurst", Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Californien, USA* 1350
2018 Caymus, "Special Selection", Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Californien, USA* 2300

* årgange kan skifte

MASH Margarita (MASH, 2009)  145
Arette Tequila Blanco, hjemmelavet eukalyptussirup og rigeligt lime

En mere elegant Margarita med forfriskende eukalyptus

 MASH Old Fashioned (MASH, 2016) 175 
Michter's US1 Small Batch Bourbon, fyldig ahornsirup samt to slags bitters

En dekadent old school cocktail, hvor bartenderen med ahornsirup
og bitters fremhæver de unikke kvaliteter i den amerikanske bourbon

        Pink Cosmo (MASH, 2023) 150
Koskenkorva vodka, Contreau, granatæble og citron

Den originale Cosmopolitan er lavet med tranebær - 
her bruger vi i stedet granatæble, hvilket giver den

 en sødere smag og en lyserød farve! 

           

Appelsin, Faxe Kondi, Pepsi eller Pepsi Max,  .............................................................  45
Rebæl lemonade, hyldeblomst, rabarber, citron eller æble, Danmark.. .........................  49 
MASH Still - Naturligt mineralvand uden brus, fra Bornholm, 75 cl ................................  65
MASH Sparkling - Naturligt mineralvand med brus, fra Bornholm, 75 cl ..........................  65

GASTROSAFT  - fra Rebæl - 0,0% Vol.  Glas / Flaske  
Stikkelsbær, hyldeblomst, grøn te og citronverbena, Danmark .............................. 95 365
Kirsebær, blommer, druer og røget eg, Danmark ................................................... 110 365

  SPICY MASH MARGARITA   155


