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For selskaber pa 8 geester og derover skal menuen veere den samme.
Menu og vine bestilles 5 hverdage inden arrangementet.
En 3-retters menu sammenscettes fra fplgende menukort.

SELSKABSMENU

-

!, FORRETTER D
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Carpaccio | MASH tatar | Dry-aged croquettes med relish | Batallé serranoskinke med grillet focaccia

Hiramasa Kingfish | Tuntatar |
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STEAKS

Spaghetti med stracciatella og Marzano-tomater | Forretter til at dele — kgkkenchefens valg

Pris for forret, hovedret inkl. sides og saucer samt dessert er noteret ud for bgffen.

DANMARK Dry-aged 90 dage
Ribeye, dry-aged, ca. 300 5. ............. 985

URUGUAYSK Seerligt udvalgt kornfodret kveg

Ribeye, ca. 300 g. ..o 750
Mgrbrad, ca. 200 g. oo 795
Mgrbrad, ca. 300 g, oo 925
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CANADISK Heritage Angus Beef, Alberta T
Striploin, ca. 300 g. ....................o 785
Mgrbrad, ca. 200 4. ............................ 945

AMERIKANSK ¢reater Omaha, Nebraska

Ribeye, ca. 400 g. .....ocooviiiiiiiiiiiiiiin. 925
Bone-in Ribeye, ca. 600g. ................ 995
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Smag "jorden rundt” ved at satte tenderne i

<7, MASH WORLD TOUR

f e Japansk Akune Gold, Wagyu A5
;” ® Dansk dry-aged Ribeye
e Canadisk Striploin

Pr. person 1445

AKUNE GOLD

Alle hovedretter serveres med bearnaise- og rgdvinssauce, tykke fries, blandet tomatsalat og cremet spinat.

7" | anledningen af den g\ad
juletid serverer vi
MASH Ris a 1a raande

Saucer og sides placeres midt pa bordet til deling.

DESSERTER & OST
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/Eble- og brombaererumble med Jonagold-abler, brombzer, sprgd crumble og tonkabgnneis

Chokoladefondant med flydende midte, rommarineret ananas og vaniljeis

Creéme briilée med solbersorbet

Udvalg af Arla Unika-oste
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VINMENUER
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VINMENU 1 @«

MASH aperitif - vaelg mellem MASH Margarita eller Cremant de Bourgogne

3 vine afstemt med menuen pa “husets vin-niveau”
(Vinene serveres ad libitum under middagen)
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Isvand under middagen
Kaffe eller te
685
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VINMENU 2 P@\‘

MASH aperitif - veelg mellem MASH Margarita eller Louis Roederer ”Collection 245 Brit Champagne

3 vine afstemt med menuen pa mellemniveau
(Vinene serveres ad libitum under middagen)
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Mineralvand under middagen
Kaffe eller te
785
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VINMENU 3 J@‘

MASH aperitif - veelg mellem MASH Margarita eller Louis Roederer ”Collection 245 Brit Champagne

3 topvine, der harmonerer med den valgte menu
(Vinene serveres ad libitum under middagen)

Mineralvand under middagen
Kaffe eller te
875
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